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DOMAINE PINNACLE FOURNISSEUR DE CIDRE DE GLACE EXCLUSIF DE 

L’HOTEL DE GLACE 
 

FRELIGHSBURG, QC, 22 janvier 2009 – Domaine Pinnacle, le chef de file mondial de 
la production de cidre de glace annonce aujourd’hui un partenariat exclusif pour fournir 
le cidre de glace à l’Hôtel de glace  – le seul de son genre en Amérique. 
 
L’Hôtel de glace est une structure de 32,000 pieds carrés entièrement faite de glace. 
Depuis sa première venue en 2001, l’Hôtel de glace a accueilli plus d’un demi-million de 
visiteurs. Entièrement redessiné et rebâti chaque hiver, l’Hôtel de glace offre une 
expérience nordique féérique unique, une architecture stupéfiante et une hospitalité de 
calibre mondiale. 
  
En tant que fournisseur exclusif de cidre de glace de l’Hôtel de glace, les produits du 
Domaine Pinnacle sont servis aux deux barssitués à l’intérieur de l’hôtel. 
 
“Séjourner à l’Hôtel de glace est une expérience vraiment inoubliable,” affirmait Charles 
Crawford, président et fondateur du Domaine Pinnacle. “Nous croyons que ce concept 
unique – célébrant l’hiver québécois – est parfaitement en ligne avec la récolte de 
pommes hivernale du Domaine Pinnacle. Nous sommes fiers de supporter cette belle 
tradition qui attire des visiteurs de partout à travers le monde,” ajoutait M. Crawford. 
 
Situé à environ 30 minutes au nord-ouest de la ville de Québec, l’Hôtel de glace est 
ouvert jusqu’au 29 mars 2009. Pour plus d’information, visitez le  
www.hoteldeglace.qc.ca.  
 
À propos du Domaine Pinnacle 
 
Le Domaine Pinnacle se compose d’un verger et d’une cidrerie familiale situés sur le 
flanc sud du mont Pinacle, dans la pittoresque région des Cantons-de-l’Est, au Québec. 
Fondé en 2000, le Domaine Pinnacle est rapidement devenu le plus grand producteur 
de cidre de glace au monde; l’équivalent cidricole du vin de glace. Né de la combinaison 
unique des conditions de croissance idéales en été et de la rigueur des hivers 
québécois, ce nectar généreux et exquis a conquis le cœur et le palais des 
connaisseurs à travers le monde. Pour plus de renseignements, veuillez visiter le 
www.domainepinnacle.com 
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L’Hôtel de glace 
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